*

LOMBARD

CULTURE LIBRE

COTES-DU-RHONE

* « Un bouquet riche et séduisant, avec des ar6mes de fruits frais (poire, péche),
une touche florale délicate (fleurs blanches) et des notes exotiques.
L'équilibre entre fruité et richesse est parfait, avec une finale persistante, aérienne

et élégante »
LOMBARD

|

CEPAGES : Grenache Blanc, Roussanne, Marsanne, Viognier, Clairette, Bourboulenc
MILLESIME : 2024

LE TERROIR : Galets et gravier du Rhone

LA VENDANGE : Vendange mécanique

LA VINIFICATION : Pressurage des grappes entieres. Débourbage a froid

L'ELEVAGE : Cuve Inox

Culture libre Blanc
AOC COTES-DU-RHONE

LA DEGUSTATION :

Un bouquet riche et séduisant, avec des aromes de fruits frais (poire, péche), une
touche florale délicate (fleurs blanches) et des notes exotiques.

L'équilibre entre fruité et richesse est parfait, avec une finale persistante, aérienne
et élégante

ACCORD METS ET VIN :
Complice idéal autour d'un apéritif, mais aussi d'un gravlax de saumon ou d'un dos
de cabillaud et julienne de légumes

CREATION

LOMBARD

POTENTIEL DE GARDE :
De 1l a3ans
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