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LOMBARD

CULTURE LIBRE

COTES-DU-RHONE

g « Un généreux bouquet de fruits rouges épicés. Une vraie gourmandise, des
tannins soyeux et une belle fraicheur rendent ce vin irrésistible ! »

LOMBARD

CEPAGES : Grenache, Syrah, Mourvédre
MILLESIME : 2023

LE TERROIR : Galets roulés, sable, argiles

LA VENDANGE : Vendange manuelle

LA VINIFICATION : Fermentation en cuves inox

L'ELEVAGE : Elevage de quelques mois en cuves béton

Culture Libre Rouge
AOC COTES-DU-RHONE

He

LA DEGUSTATION :

Un généreux bouquet de fruits rouges épicés. Une vraie gourmandise, des tannins
soyeux et une belle fraicheur rendent ce vin irrésistible ! N’hésitez pas a le
découvrir

ACCORD METS ET VIN :

Un accord élégant avec une déclinaison de charcuteries, fromages et de pains
spéciaux

; Un burger maison au fromage affiné et oignons caramélisés mais aussi des pates a
LOMBARD la sauce arrabiata et olives noires
POTENTIEL DE GARDE :
Dela3ans
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